
インターンシップ実習 

 

実習先：JAあいち経済連 畜産課 



今回訪問した場所 

• GPセンター(１日目) 

 

•東三河食肉市場,ミートセンター(２日目) 

 

•豊橋家畜市場(３日目) 



GPセンター 

• 業務内容 
 センター内の説明後、 
       実際に加工ラインに加わって作業 
 
• ラインの流れ 
 入荷→洗浄→規格検査→パッキング 
         →ラべリング→検品→出荷 
 
• 担当場所 
 大橋：規格検査、検品 千賀：ラべリング 
  

 





東三河食肉市場・ミートセンター 

• 業務内容 

 牛・豚の屠畜から店頭に並ぶパックまでの 

            一連の流れを見学 

 

• ラインの流れ 

 屠畜→解体→冷蔵（枝肉）→せり（枝肉）  

       →整形（部分肉）→精肉→出荷 

 

 

 

 



← 牛脂肪交雑基準 

牛脂肪色基準 → 

← 牛肉色基準 



豊橋家畜市場 

• 業務内容 

 子牛が肥育農家へ渡る家畜市場で 

           せりの運営の手伝い 

 

• 引き渡しまでの流れ 

 出荷→体重測定個体確認（性別,品種,個体識別番号）

     →セリ→書類確認→引き渡し 



どちらがF1でしょう？ 



学んだこと・感想 

• 動物相手の仕事ではあるけれども、人と人との
仕事でもあることを実感。 

 

• 食肉の加工を個体からパッキングまで見ること
によって食の大切さを再認識。 

 

• 食の安全に対して非常に気を配っていた。 


